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«Prov en lun postei!»

Her serveres posteien
lun med bakt gresskar
Og sopp ved siden ay.

Posteien er bakt i ovnen

pa 200C° 10-]5
minutter. Et dryss av
friske urter p3 toppen
og den er klar ti|
servering!
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Postei med potet 0g
estragon

Dansk rugbred

Olivero

Stryhn’s Grov Leverpostei
Saltbakt smapotet

Potet chips

Estragon majones
Reddik

Pynt med friske urter
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Postei med rgdbete
og lak

Dansk rugbred

Olivero

Stryhn’s Grov Leverpostei
Bakt redbete

Syltet gresskar
Karamellisert 12k

Redbete crudité

Dryss over sopP pulver
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Klassisk postei servert
med sopp ©8 bacon

Rugbred

Olivero

Stryhn’s Grov L everpostei
Stekt sjampinjong
Sprostekt bacon
Cornichons

Pynt med friske urter




Postei dobbeltdekker

Grovbrad

Olivero

Stryhn’s Grov Leverpostel
Plantego’ Bulgursalat
Syltet agurk

Pynt med karse
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Lekker dobbe\tdekker

Grovbrcz)d

Olivero

Seryhn's oV \everposte'\
Planteg®
Salat

: paprika
& Pesto
Urter

’ Bu\gursa\at



«Dansk Matglede»

Grov leverpostei

EKTE MATGLEDE FRA DANMARKS BESTSELGER

, hok,
mascorbat),

Ingredienser: Svinolover (35 %), van n, svin efett (21 %)

Jdant (natr
stabilisator (E 451i), pepper, konserverin ddel (sorbinsyre), 1:.' Ve,
aroma. Kan innehoide spor av s kkat |

fottsyrer 3 ¢ ¢
Sait 1,4 g Jern 8 mg (5
Oppbw-:mq Oppbevare
Produsert i Norge.

2Mills 5009

Po\ﬂ)\)ka 4644
Sofienberg, 0506 Oslo
7°036110"'011967

h alefon 80O 'l') 036

ww.millsproffpartner.s

Stryhn’s Grov postei

5x500g
EPD nr: 5 892 005
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